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Als De forenede Isveerker
og As Premier ls

i Danmark




ohn M. Larsen startede ‘‘De forenede Isveerker'' |

Aarene 1916—17. Ved Starten begyndte man med
et 75 Tons Isveerk. Det bebyggede Areal var kun paa
ca. 800 Kvadratmeter, men snart kunde man ikke
klare sig med det, og Udvidelser maatte til. | Dag er
den bebyggede Flade vokset til 3470 Kvadratmeter
med et samlet Gulvareal paa 5160 Kvadratmeter.
Total Kubikindhold af Bygningerne er ca. 41.300 m®.

Der er i Anvendelse paa Veerket ca. 100 Kilometer

af Koleror.




Paa overste Billede leegger man Meerke til det hoje

Taarn, som er en serlig Konstruktion til Fordeling -
af den knuste Is direkte til Iskasserne i Statsbanernes
Kelevogne. Blokkene glider paa Sliske direkte ind i
Jernbanevogne paa Veerkets private Spor. Desuden

kan Leesningen ogsaa foregaa direkte paa Lastbiler

gennem et isoleret Rer.

Under Taarnet ligger Knuse-Kammeret, hvor en stor

Is-Knuser knuser de store Isblokke (180 Kilo Stykket),

og den knuste Is ekspederes saa op i ““Taarnet’’ ved

Hjeelp af en Spande-Kaede Elevator.

Billedet herunder viser Isvaerkets Gaardside.




oved-Maskinrummet

| dette store Rum er installeret 7 “Larsen-Kompres-
sorer’’, hvoraf de 6 er hver paa ca. 225.000 Kal. p. t.,
medens den 7. er paa ca. 60.000 Kal. p. t. Disse Kom-
pressorer er i Stand til at producere ca. 225 Tons Is
daglig og keler desuden store Islagre og mange

Kalerum.

Den mindste Kompressor arbejder normalt kun paa
Nedkeling af Ammoniakvaedsken til Nulpunktet og
Vandet for Is Generatorerne fra Breondtemperaturen

til neer Nulpunktet, hvoretter de store Kompressorer

gor Resten af Arbejdet, Sugetrykket til denne Kom-
pressor har det anselige Tryk af 40 lbs. pr. Kvadrat-

fomme.

Ammoniak-Kondensatorerne bestaar at fem Shell &
Tube Kondensatorer. En opretstaaende Kondensator
(opstillet i Gaarden) begynder Nedkelingen af de
hede Ammoniakdampe med Spildevand —og de
andre fire Kondensatorer tager sig dernzest af de
saaledes delvis afkslede Ammoniakdampe og feer-

digkeler og forteetter samme med frisk koldt Vand.
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Nedenfor ses en af de store Lagepumper samt Kon-

tfrolpanelet, der viser Ammoniakvaedske-Hajden |

hver af de fire store Shell & Tube Lage-Keolere. Da
saa godt som alle “Larsen Is-Generatorer”’ er spiral-
lzse, foregaar Afkalingen helt udentor Is-Genera- 1
torerne. Og da Lagen fil Isfabrikationen atkeles her,
kan dette vigtige Arbejde altsaa meget noje kontrol-

leres.

Til venstre ses sverst Generatorrummet,
hvori Krystalisblokkene fryses. Nederst
paa Siden vises Fryserummet, hvor de

ferdige Blokke opbevares.

IN. M. LARSEN
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Pasteuriserings- og

Homogeniserings-Hallen |

Her bliver Fladen langtidspasteuriseret, tilsat Sukker

og derefter homogeniseret. Naar dette er sket, be-
gynder Nedkglingen til Frysepunktet. Temperaturen
holdes saa mellem 0 ° og + 1°. Paa dette Tidspunkt |
kan den feerdige ufrosne Blandings dejlige Smag |
bedst bedemmes — og PREMIER ynder da ogsaa at

lade Besogende stifte Bekendtiskab med Premier-

Produktet paa dette Stadium for rigtig at lade Publi-

kum bedemme Kvaliteten at den rige delikate Vare.
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Lynirysnings-Anlaegene

Her er et Par Billeder fra Lynfrysnings Anleegene for

henholdsvis 1934 — og Udvidelsen af samme for

1935: :

Lynfrysning er en ny, vigtig Metode. Sidste Seeson Ovenfor vises det specielle Maskinrum for seerlig

preesenterede John M. Larsen Offentligheden for lave Temperaturer. 3 Kompressorer hver paa en Ka-

denne sin sidste Forbedring i Ice Cream Fabrikation, pacitet af 225.000 Kal.p.t. og 2 Kompressorer paa

som med et Slag vandt Publikum og bankede Nav- ca. 60.000 Kal. p.t. hver. Desuden findes der her en

net “PREMIER" endnu fastere i Publikums Bevidsthed. speciel Ammoniak Vaedske-Pumpe, som “returnerer”

De lynfrosne Steenger var sidste Sommers Schlager — den overflodige Ammoniakvaedske, som fremkom-

og vil i Aar blive endnu mere efterspurgt. mer ved To-Trins-Lynfrysning.



Sharp Freezing

Ovenfor ser man en Rakke frosne Svinekroppe i
et af de mange Fryserum, som findes i Esbjergs
"Sharp Freezer”. Dette Veerk er Nord-Europas hur-
tigste Fryseveerk og er seerlig sikret mod Maskin-
skade, idet der — paa Grund af de mange Udvidel-
ser — findes ikke mindre end 12 Kompressorer. Disse

12 Enheder gor altsaa Veerket mere smidigt alt efter

Aarstid og Behov.

Billederne paa hgjre Side viser: Qverst: Korridoren il
en lang Reekke Sharp-Freezing-Rum i Esbjergvaerket.
| Midten et Parti Smor-Dritler. Og nederst: En Kole-

hal, fyldt med sharp frozen Kad.

o~



|
.
?




S

.

wR

e

Premier fremStiller Se].V lce Cream har staaende i deres Butiker. Her er et

de Tusinder af lce Cream _Konservatorer, saavel Elek- Par Billeder, der viser nogle Lagre med disse Kon-

triske som for Is og Salt, som Forhandlerne af Premier servatorer, der holder Premier Ice Creamens Tem-




r - s e R LT T T

—— e . —

peratur nede paa en passende Grad. Det er Premiers

_ eget Fabrikat og utvivlsomt kan det siges, at disse

- Konservatorer er de mest praktiske og bedst kon-

struerede, der findes. Naar de ises og saltes korrekt,

kan de bevare Ice Creamen ved kun at opises hver

3. Dag.
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Forskellige elektriske

Koleanlaeg

Paa disse to Sider er afbildet nogle Eksempler paa
de mange forskellige Coldaire-Koleskabe, som Pre-

mier har bygget efter Kunders egne Onsker.
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Man vil legge Mearke til, at der baade er enkle og

kombinerede Anlaeg, saaledes at Premier-Kunder for-
uden Premier-lce Cream ogsaa kan have alle mulige

andre Varer til Keling i andre dertil indrettede Rum

Koleskabet. Der bygges Coldaire-Skabe til alle

Forhold og Formaal.
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Elektriske

Konservatorer

Premier

Coldaire




Opbevaring af Ice Cream er et meget vigtigt Spergs-
maal — og til syvende og sidst kan dette kun geores
helt rigtigt ved Hjaelp af automatiske elektriske Kon-
servatorer, derfor arbejder Premier ogsaa steerkt med
"“Elektrificering’’ af sine Kunders Konservatorer og in-
stallerer aarlig Hundreder af ““Coldaire”-Anleeg. —

Storsteparten af disse er af den ’kombinerede’” Type

— hvor der er lav Temperatur tor Ice Cream — og et

andet passende atkelet Rum for Kundens andre Varer.
Denne Larsen-Konstruktion er meget populeaer og fin-

des nu i hundredvis Landet over, Antallet eges

daglig, og Premier installerer disse paa saa tavora-
ble Betingelser, at de i det lange Leb slet ikke

koster en god Ice Cream Forhandler noget.
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Premier 1935 Standard Model —

Kombineret Coldaire

T 1] D=

Premier er stolt af sine 'Standard Kombinerede Cold-
aire lce Cream Konservatorer’ — og ikke mindst af
den allersidste 3-Ders Model, der vises her. Ice
Cream Rummet er storre end hidtil og betydelig
mere bekvemt. Det smukke, velbyggede Anleeg er i
en Klasse for sig selv. Vel er der gjort Forseg paa at
kopiere denne Konstruktion, men ikke med Held.
Premier Fabrikatet ligger i Kvalitet saa langt foran,

at ingen tager fejl heratf.

Bagere, der anskatfer et saadant Anleeg er up to
date, og Anlaeget kan taas paa saa utrolig lette Be-

tingelser, at det i det lange Leb intet koster at an-

skatfe!




1935-Horizontale Coldaires

lllustrationen viser en “‘Premier Coldaire’’ passende
tor Konfekturehandel og bedre Kioske{r etc. Dette
smukke enkle Anlaeg er en Pryd for enhver Forret-
ning og sikrer Anerkendelse fra Ice Cream Kunderne,
for hvem et saadant Anleeg er Bevis paa, at man her
forer Danmarks bedste Ice Cream — og opbevarer
Isen netop paa allerbedste Maade. Det er tillidsvaek-
kende og udvider Kundekredsen. Stabile Forhand-
lere kan sikre sig et saadant Anleeg paa utrolig lette

Betingelser.

| det lange Lob betaler et Premier Horisontale Cold-

aire for sig selv!




oda Fountains

Premier har igennem flere Aar forberedt sig paa
at tore Ideen ud i Livet her i Danmark, og at gore
det paa en sund og veerdig Maade, og Ingenigr John
M. Larsen, som sidder inde med vidiraekkende Er-
taringer paa Soda-Fountain Fabrikationsomraadet,
den praktiske Udnyttelse og Dritt, har skabt og fa-
brikerer nu en Is Soda Fountain, der ikke alene
staar paa Hojde med de amerikanske Fountains, men
som endda i nogle Retninger staar betydeligt over.
lllustrationen viser en 1935 Model at Premier
Fountains, som Ingenigr John M. Larsen etter over

35 Aars Erfaring med Soda Fountains anser for bedst

egnet til danske Forhold, og for at gere Fremstil-

lingsprisen overkommelig, standardiseres nu denne
Type.

Den egner sig til Hoteller, Restauranter, Konditorier,
Atholdsrestauranter og sterre, velbeliggende Kiosker
o. lign., og Bestillinger modtages paa endnu storre
Typer som Special Udferelse. Premier garanterer
Levering af Fountains, der i teknisk Udferelse, Stabi-
litet og Ydeevne staar tuldt ud paa Hojde med Ame-
rikas allerbedste — og saa er det dansk Arbejde.
Sterre stabile Kebere af Ice-Cream kan paa leengere
Sigt opnaa en helt fri Fountain Installation samt Eks-
pert Hjelp ved Starten. Premier horer gerne fra
enhver, der virkelig er interesseret i at faa nyt Liv |

sin Forretning og nyde den ferste og sterste Fordel.
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lllustrationen viser forskellige Premier Indpakninger,

som taler deres eget Sprog.

Det er almindeligt bekendt, at det er Premier, som

ner hjemme har sat Skik paa lce Cream Salget og

tvunget de mange mindre erfarne “Fabrikanter” til i

nogen Grad at forsege at gere deres Produkter mere

tiltalende — i det mindste i Udseende — for overho-
vedet at kunne fortsaette. Forhandlere, der er vaerd
at have, bliver temmelig hurtig klog paa, at de kun
kan bygge et Salg op med den allerbedste Vare —
og at det til syvende og sidst er det kebende Pub-
likum, der bestemmer — og uveegerlig vil foretraekke

den mest fuldkomne Vare.

Sidste Sommers Schlager var Premier Lynfrossen Is
og bliver det endnu i hejere Grad i 1935.

.
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Soda

FOUNTAINS

er en amerikansk Opfindelse, fra den store Udstilling
i Philadelphia i 1876. En Restaurater blandede Soda-
vand — eller rettere Vand tilsat Kulsyre — med Ice
Cream og fine Frugter, og kaldte denne Blanding
“Ice Cream Soda’’. Man konstruerede de saakaldte
“Soda Fountains'’, og ldeen slog glimrende an. Pub-
likum yndede at faa baade lce Cream og en kold
Drik i et stort Glas — baade at spise og drikke paa
samme Tid. Der byggedes Soda Fountains i tusindvis,

mange af dem enormt store og pragtfulde til op

imod 100.000 Kr. — ja helt op til $70—80.000.

| Aaret 1934 blev der af disse "Soda Fountains-Etab-
lissementer’”’ serveret for et Belob af over to Billioner
Dollars — et fantastisk Belgb. En af hvert amerikansk
Barns forste og sterste Gleeder er at komme hen il
Nabolagets ““Drug Store” (neermest Apothek og Ma-
terialhandel), der alle som een har en Soda Fountain,
der naesten altid omsaetter mere end Apothek- eller
Materialhandel-Afdelingen. De storre Virksomheder
har udvidet Soda Fountain Atfdelingen til ikke alene

at servere Is Soda, alle “mixed cold drinks” og Milk

Shakes, Malted Milk, Chokolade etc. etc., men man

er gaaet over til ogsaa at servere Sandwiches — og-
saa en saakaldt “Fountain Luncheon’’, som bestaar af
lette, vitaminrige Forfriskninger. Det er blevet mere
og mere udbredt at nyde en hurtig let “Fountain
Lunch”. Tilberedelsen toregaar lige for Ojnene at
Kunderne, og den smukke, skinnende Fountain og
den fikse Tilberedelse er en dobbelt Nydelse. Fak-
fum er: "Soda Fountain Servering’' gaar sin Sejrs-
gang i U. S. A., England, Frankrig og mange andre
Lande. Herhjemme har man (paa et Par Undtagel-
ser neer) ladet sig ngje med nogle mindre heldige,
interimistiske Forseg, som er blevet benaevnt Is-Bars.
Disse billige Imitationer, der talder umaadelig langt
fra det rigtige, har naesten altid slaaet Fejl af Man-
gel paa Kapital, Erfaring og ikke mindst paa Grund
atf Beskatfenheden af den Is og de Frugter, Essen-

ser etc., som serveredes.

Den store Interesse for Soda Fountains er imidlertid
filstede nu ogsaa i Danmark, og Fremtiden vil sikkert

se mange smukke og veldrevne Soda Fountains.
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Dverste Billede viser Soda Fountain anbragt i Pavil-
lon ved steerkt trafikeret Hovedaare — Frihedskroen

— ved den nye Kege Landeve,;.

Nederste Billede viser en Soda Fountain meget prak-
tisk anbragt i separat Lokale i Konditori i Kege. | til-
stedende Butik kan skimtes et af de af os fabrikerede

Standard kombinerede Kgleskabe.

|




| Premier Soda Fountains 1 Tivoli i

Man ser her to Premier Soda Fountains i Tivolis |Is Konditori, der i Seesonen |

1934 viste sig at vaere en stor Succes, og som i Forbindelse med den fine

Premier Is satte Omsaetningen meget hojt i Vejret sammenlignet med Aarene

for, hvor der solgtes et andet Fabrikat Is.
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"UNDER EGEN”

Ifjor projekterede og byggede Ingenier John M.
Larsen det moderne Is-Konditori og Soda Fountain

Etablissement “Under Egen”” i Klampenborg.

Meningen med dette hypermoderne Anlaeg er forst
og fremmest at vise, hvor praktisk, smukt og til-

talende en saadan Installation kan gores.

Ingenior John M. Larsen sparede ikke paa noget
Punkt, — kun det allerbedste blev anvendt, saavel
hvad angik den tekniske Installation som Montering

og Inventar.

Resultatet blev da ogsaa en virkelig Menster-Soda-
Fountain, hvor alle, som har Interesse for denne her-
hjemme nye Form for Forretning — enten som Til-
slutning til bestaaende Restauration, Konditori eller
lignende, eller som selvsteendig Forretning — kan
hoste Erfaringer og faa korrekt, teknisk og saglig

Vejledning.

Amerikanske Turister udtalte sig ifjor meget rosende
om dette moderne Anleeg og tilfojede, at “Under
Egen” i sin Helhed forekom dem at vaere endda et
Skridt laengere fremme end lignende Etablissementer

i Soda Fountainens Hjemland, U. S. A.







American Soda Fountain

Forneden ser man et typisk amerikansk Soda Fountain
Etablissement, af hvilke der er over 125,000 over
hele U. S. A. — store og smaa — mange endda

utrolig store i Byer som New York City, Chicago og

de mange andre store Byer.

| disse Lokaler kan man ikke alene faa lce Cream
serveret paa mange tiltreekkende Maader, men lige-
ledes mixed cold drinks af alle Arter. Ogsaa lette

Sandwiches og lignende — og mange indtager deres

Lunch i disse Etablissementer.




B e

R A

i

e e

Foroven ses nogle at Premiers Fryse Depoter

beliggende ved Jernbanespor. Herfra udgaar
Premier Is daglig i Frysevogne til de forskel-

lige Forhandlere Landet over.
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